
CATALOGO PRODOTTI



2 LUMACHE VIVE LINEA CMC

Un sistema sostenibile e sano. La carne delle nostre chiocciole è ricchissima di proteine 
(14%) e poverissima di grassi, appena 0,7% (meno della sogliola). Questo è il risultato  
della ricerca dell’Istituto e del Disciplinare Chiocciola Metodo Cherasco.

CONFRONTO TRA I VARI ELEMENTI PER 100g

ALIMENTI ACQUA (%) PROTEINE (%) GRASSI (%) CALORIE

CARNE DI MANZO 62,8 19 8,4 214

CARNE DI POLLO  68,7 19,1 11,0 175

UOVO 73,9 13,0 11,1 156

SOGLIOLA 81,5 15,9 1,4  82

LUMACA 84,9 14 0,7 67
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Lumacheria Italiana è una vera icona nel commercio 
delle lumache da gastronomia, con una lunga tradizione 
di prodotti selezionati e di alta qualità che nascono dalla 
convinzione che gusto, fragranza e qualità siano il risultato  
di un preciso e rigido metodo di allevamento naturale, 
senza compromessi o scorciatoie.

Lumacheria Italiana porta nelle cucine  
dei grandi chef e degli amanti delle lumache  
una serie di prodotti di altissima qualità,  
accuratamente controllati e certificati.

Prodotti freschissimi e anche conservati,  
preparati in tante differenti ricette e con grande cura,  
nel rispetto del territorio e della tradizione.

Tutte le chiocciole destinate al mondo del food vengono 
infatti allevate e selezionate rigorosamente nel rispetto  
del Disciplinare “Chiocciola Metodo Cherasco”. 

La selezione scrupolosa della migliore materia prima assicura  
la qualità, la fragranza e lo straordinario gusto delle carni. 

La grande conoscenza del settore e le prestigiose 
relazioni internazionali garantiscono una  
fornitura, di polpa e prodotto vivo di tutti i calibri  
di Aspersa Maxima, Aspersa Aspersa, Aspersa Muller,  
Lucorum, Pomatia, Adanensis, Rigatella  
e Lumachine Theba Pisana. 
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L’Italia è il primo paese al mondo per la produzione in allevamento  
della chiocciola da gastronomia Helix. L’elicicoltura nel segno  
di Chiocciola Metodo Cherasco è un’attività ormai diffusa  
in tutte le regioni ed è in grado di offrire ai consumatori,  
durante tutto l’anno, più specie di chiocciole Helix,  
calibrate, selezionate e perfettamente spurgate.

La Chiocciola Metodo Cherasco offre una qualità superiore  
rispetto a quella raccolta in natura, perché durante i trattamenti  
specifici di stabulazione e spurgatura ha perduto l’umidità:  
di conseguenza presenta la resa più alta in cucina. La Chiocciola Metodo 
Cherasco è raccolta e confezionata secondo un calibro specifico: la sua 
cottura è quindi più omogenea e più facile e le carni sono tenere e fragranti,  
perché, a confronto del ciclo in natura, i tempi di crescita sono più veloci.

Il marchio d’origine per le Chiocciole Metodo Cherasco viene assegnato 
soltanto alle produzioni controllate direttamente dall’Istituto Internazionale 
di Elicicoltura di Cherasco e gestite secondo la filiera controllata.

I 5 FONDAMENTALI DEL DISCIPLINARE DI PRODUZIONE

01
Inserimento  

delle baby snails

02
Allevamento 

all’aperto

03
Alimentazione 

vegetale

04
Agricoltura 
simbiotica

05
Rete 

Helitex

DISCIPLINARE DI PRODUZIONE
CHIOCCIOLA METODO CHERASCO
Le coordinate fondamentali per ottenere  
un prodotto di altissima qualità.
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NASCE LA PRIMA FILIERA CERTIFICATA 
AL MONDO DEDICATA ALL’ELICICOLTURA

BUREAU VERITAS UNI EN ISO 2205:2008 
certificazione IT 317455
Un’agricoltura che non inquina, a basso  
consumo idrico e che rientra totalmente  
nei parametri della Green Economy.

L’Italia, con i suoi 840 allevamenti Chiocciola Metodo Cherasco  
ha la grande occasione di diventare il più grande produttore al mondo.
Anche per questa ragione è nata nel 2022, per volere del nostro  
Istituto e con il supporto dell’Ente Certificatore BUREAU VERITAS, 
la prima filiera certificata al mondo dedicata all’Elicicoltura.

La Certificazione garantisce contratti di filiera con gli elicicoltori  
e indicizzazione dei prezzi a tutela del produttore e del consumatore.



MICHELANGELO MAMMOLITI  
Boscareto Resort, Castiglione Falletto (CN)

MAURILIO GAROLA 
AMBASCIATORE DI CHIOCCIOLA METODO CHERASCO

La Ciau del Tornavento, Treiso (CN)
Campa Mac Osteria Gourmet, Barbaresco (CN)

GABRIELE BOFFA  
Relais Sant’Uffizio, Penango (AT)

PASQUALE LAERA  
Ristorante Borgo Sant’Anna, Monforte d’Alba (CN)

ANTONINO CANNAVACCIULO  
Villa Crespi, Orta San Giulio (NO)

DAVIDE OLDANI  
Ristorante D’O, San Pietro all’Olmo, Cornaredo (MI)
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GLI CHEF DEL FIRMAMENTO  
DI CHIOCCIOLA METODO CHERASCO 



DAVIDE PALLUDA 
All’Enoteca, Canale (CN)

MASSIMO BOTTURA  
Osteria Francescana, Modena (MO)

GIAN PIERO VIVALDA  
Antica Corona Reale, Cervere (CN)

ELIDE MOLLO  
Ristorante Il Centro, Priocca (CN)

MAURO ULIASSI  
Ristorante Uliassi, Senigallia (AN)

MARCO FALCO 
Osteria La Torre, Cherasco (CN)
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Nelle cucine dei grandi chef, sulle tavole degli amanti delle cose buone.  
Vi presentiamo quelli ai quali siamo oggi più affezionati per la capacità  
che hanno di rendere la carne di lumaca un piatto sempre straordinario.
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CHIOCCIOLE DI CHERASCO AI PORRI DI CERVERE, 
FONDENTE DI PATATE, LAMELLE DI FOIS GRAS AFFUMICATO

Chef Maurilio Garola Ambasciatore della Chiocciola
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Ingredienti per 4 persone

Per le Chiocciole di Cherasco stufate 
ai porri di Cervere

300 g di Chiocciole Metodo Cherasco  
spurgate e bollite in court-bouillon
50 g di porri di Cervere
40 g di vino bianco 
brodo vegetale
30 g di Parmigiano Reggiano grattugiato
30 g di burro
olio extra vergine di oliva
sale

Per il fondente di patate
100 g di patate
100 g di brodo vegetale
100 g di latte
50 g olio extra vergine di oliva
sale

Per la presentazione
150 g di fois gras di anatra 
affumicato, tagliato a lamelle
30 g di pesto
sale Maldon

Pulite e stufate i porri di Cervere con un filo di olio, sale e il brodo. 
Aggiungete le chiocciole, quindi sfumate con il vino bianco, coprite con del brodo  
e lasciate cuocere per 10 minuti. Regolate di sale. Mantecate con il burro e il Parmigiano Reggiano.
In una pentola, fate bollire fino a completa cottura le patate con l’olio, il brodo e il latte. 
Salatele e frullatele con un frullatore a immersione. 
Impiattate le chiocciole con il fondente di patate a specchio e qualche goccia di pesto. 
Collocate le lamelle di fois gras sopra le chiocciole e aggiungete alcuni chicchi di sale Maldon.
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S’8TERRA: MOUSSELINE DI PATATE DELLA BISALTA, 
CHIOCCIOLE METODO CHERASCO, 
INFUSIONE DI SALVIA

Pulite gli scarti dei funghi e sistemateli sulla placca del forno.  
Metteteli in forno preriscaldato a 120° C per 40 minuti per eliminare 
la carica batterica. Trascorso il periodo di sterilizzazione adagiateli 
all’interno di un sacchetto per il sottovuoto, versate l’acqua e cuocete  
in forno, modalità a vapore, a 90° C per 12 ore. 

Filtrateli e conservateli al fresco. Sciacquate la quinoa sotto l’acqua 
corrente per eliminare la saponina presente al suo interno. In una 
padella versate l’olio, aggiungete la quinoa, l’estrazione di sottobosco,  
il sale e il pepe. Cuocete per 4 minuti. Stendete la quinoa su una 
placca da forno da 1/2 cm, lasciatela raffreddare e poi conservatela  
in un contenitore. Pulite la salvia e sistematela insieme al burro  
e sale in un sacchetto sottovuoto. 

Conservate a temperatura ambiente. In una pentola versate il brodo  
e fatelo ridurre a 250 ml. Pulite la salvia e aggiungetela al brodo ridotto. 

Lasciate in infusione per 10 minuti coperto con della pellicola  
per alimenti. Filtrate, unite il burro alla salvia e il sale. Scaldate ed  
emulsionate la salsa a una temperatura di 65° C prima di servire.

PER LE CHIOCCIOLE METODO CHERASCO

Lavate e pulite le verdure e la salvia. Riducete le prime 
in una brunoise di 4 mm. In una pentola mettete  
una noce di burro, aggiungete la brunoise e il sale. 
Lasciate sudare per 5 minuti a fuoco vivace.  
Unite le Chiocciole e la salvia. Stufate per 10 minuti.  

Versate il brodo e cuocete per 4 ore con il coperchio. 
Salate e, a fine cottura, aggiungete del pepe.
Pulite le patate e i porri. Sistemate le patate in una 
teglia con un fondo di sale grosso e cuocetele in forno 
preriscaldato a 160° C per un’ora e mezza. Pelatele 
e tagliatele in una mirepoix di 4,5 cm. Sistematele 
in una placca in ferro foderata con carta da forno e 
affumicatele nel barbecue (possibilmente in ceramica) 
per 5 minuti con del legno di nocciolo (nel periodo 
autunnale). In una pentola stufate i porri con il burro, 
aggiungete le patate e il brodo. Cuocete per 40 minuti 
fino a completo assorbimento del brodo. Frullate con 
il robot da cucina per 3 minuti alla massima potenza. 

In un pentolino intiepidite la panna e unite la mousseline 
di patate. Regolate di sale, aggiungete il pepe e copritela 
con della pellicola per alimenti. Pulite e private della 
pellicina i gambi dei gallinacci, conservate gli scarti per 
altre preparazioni. In una padella, versate un filo di olio, 
aggiungete l’aglio in camicia, il rosmarino e i gallinacci. 

Fate sudare velocemente, deglassate con il Savagnin, 
salate e mettete immediatamente i funghi su 
una placca giapponese rivestita con della carta 
assorbente da cucina. Eliminate il rosmarino e l’aglio. 
Rigenerate le chiocciole con del brodo, fate ridurre 
e utilizzate una parte del liquido di cottura per 
rigenerare anche la quinoa. 

Disponete nel piatto un cucchiaio di quinoa, adagiatevi 
sopra le chiocciole, la mousseline di patate e della 
polvere di porcini essiccata. Aggiungete i gallinacci  
e decorate a piacere.

Chef Michelangelo Mammoliti
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TUTTE LE SPECIE 
DEL NOSTRO 
CATALOGO
La nostra linea selezione è stata pensata con l’obiettivo di rispondere 
alle richieste di un mercato che, per tradizione culinaria, richiede specie 
di lumaca diverse da quelle allevabili, alternative all’Helix Aspersa Maxima 
e Helix Aspersa Muller. La ricerca dello stesso livello di qualità richiesto 
alle chiocciole allevate ci ha permesso di individuare i fornitori che  
garantiscono standard estremamente elevati. Il gusto e la fragranza  
delle carni, nei nostri prodotti al naturale oppure in quelli già cucinati,  
saranno sorprendenti.
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ASPERSA MAXIMA ASPERSA MULLER HELIX ASPERSA TYPICA

HELIX LUCORUM HELIX POMATIA EOBANIA VERMICULATA

OTALA LACTEA THEBA PISANA HELIX APERTA OPERCOLATA
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LUMACHE VIVE
La chiocciola italiana, grazie alla selezione delle razze, 
è oggi un prodotto dietetico, ricco di proteine, 
con una percentuale minima di grassi.
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LUMACHE VIVE

HELIX ASPERSA MULLER
Chiocciole pulite e spurgate prodotte
in allevamenti a ciclo naturale completo.

 Shelf life: 60 giorni

1000 g  cartoni da 12 confezioni
EAN: 8050534070873

5000 g  cartoni da 2 confezioni
EAN: 8050534071573

HELIX ASPERSA ASPERSA
Chiocciole pulite e spurgate prodotte
in allevamenti a ciclo naturale completo.

 Shelf life: 60 giorni

1000 g  cartoni da 12 confezioni
EAN: 8050534071276

5000 g  cartoni da 2 confezioni
EAN: 8050534071283

HELIX ASPERSA MAXIMA
Chiocciole pulite e spurgate prodotte
in allevamenti a ciclo naturale completo.

 Shelf life: 60 giorni

1000 g  cartoni da 12 confezioni
EAN: 8050537O880

5000 g  cartoni da 2 confezioni
EAN: 8050534070965
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LUMACHE RIGATELLE
Specie: Eobania Vermiculata Bocca Bianca 
Specie: Otala Lactea Bocca Nera

 Shelf life: 60 giorni

1000 g  cartoni da 12 confezioni
EAN: 8050534072259

5000 g  cartoni da 2 confezioni
EAN: 8050534072396

LUMACHE VIVE DI RACCOLTA

LUMACHINE DI TERRA
Lumachine di raccolta, pulite e spurgate.

 Shelf life: 60 giorni

1000 g  cartoni da 12 confezioni
EAN: 8050534072211

5000 g  cartoni da 2 confezioni
EAN: 8050534075977
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LUMACHE VIGNAIOLE
Specie: Helix Aspersa 
Maxima - Typica - Muller

 Shelf life: 60 giorni

500 g cartoni da 12 retine
EAN: 8030572007239
750 g cartoni da 4 vaschette
EAN: 8050534072044

LUMACHINE DI TERRA
Specie: Theba Pisana

 Shelf life: 60 giorni

700 g cartoni da 4 vaschette
EAN: 8050534072501
900 g cartoni da 4 vaschette
EAN: 8050534072020

LUMACHE RIGATELLE
Specie: Eobania Vermiculata (bocca bianca)  
Otala Lactea (bocca nera)

 Shelf life: 60 giorni

500 g cartoni da 6 vaschette
EAN: 8050534072006

CONFEZIONI RETAIL

LUMACHE HELIX APERTA OPERCOLATA
Specie: Helix Aperta

 Shelf life: 150 giorni

450 g cartoni da 12 confezioni
EAN 8050534072051
5000 g cartoni da 2 confezioni
EAN: 8050534071184
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Un prodotto innovativo per la prima volta sul mercato italiano.
Una confezione alternativa con un prodotto pre-lessato 
immediatamente disponibile per aiutarti nella creazione di deliziosi 
piatti, oppure una ricetta già pronta per il massimo della comodità.
Ingredienti selezionati e naturali, per palati esigenti e buongustai.

Buono, pratico, veloce. Da provare.

PIATTI PR     NTI
FRESCHI
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LUMACHE RIGATELLE AL SUGO DI CAMPAGNA
Lumache Rigatelle cucinate con verdure fresche.
Piatto pronto da scaldare.
Specie: Eobania Vermiculata

 Shelf life: 35 giorni

Peso netto: 950 g
Cartoni da 4 confezioni
EAN: 8050534071238

POLPA DI LUMACHE AL SUGO DI CAMPAGNA
Polpa di lumache Helix cucinata con verdure fresche. 
Piatto pronto da scaldare.
Specie: Helix Aspersa

 Shelf life: 35 giorni

Peso netto: 950 g
Cartoni da 4 confezioni
EAN: 8050534071245

POLPA DI CHIOCCIOLE  
AL SUGO DI CAMPAGNA
Polpa di lumache Helix di prima scelta 
con verdure fresche.
 
 Shelf life: 35 giorni

Peso netto: 300 g
Cartoni da 4 confezioni
EAN: 8050534072808

LUMACHE
TRIFOLATE
Polpa di lumache Helix di prima scelta 
insaporita in padella con aglio e prezzemolo.
 
 Shelf life: 35 giorni

Peso netto: 300 g
Cartoni da 4 confezioni
EAN: 8050534075496

12 LUMACHE 
ALLA BORGOGNA
Lumache farcite con burro  
e prezzemolo pronte da scaldare.
 
 Shelf life: 35 giorni

Cartoni da 4 confezioni
Peso netto: 110 g
EAN 8050534072815
Peso netto: 150 g
EAN 8050534072150
Peso netto: 180 g
EAN 8050534075908
Peso netto: 190 g
EAN 8050534074635
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LUMACHINE DI TERRA AL NATURALE
Lessate, pronte da cucinare secondo la ricetta. 
Specie: Theba Pisana

 Shelf life: 35 giorni

Peso netto: 850 g
Peso sgocciolato: 380 g
Cartoni da 4 confezioni
EAN: 8050534071214

LUMACHE RIGATELLE AL NATURALE
Lessate, pronte da cucinare secondo la ricetta.
Specie: Eobania Vermiculata

 Shelf life: 35 giorni

Peso netto: 900 g
Peso sgocciolato: 450 g
Cartoni da 4 confezioni
EAN: 8050534071207

LUMACHE VIGNAIOLE AL NATURALE
Lessate, pronte da cucinare secondo la ricetta.
Specie: Helix Aspersa

 Shelf life: 35 giorni

Peso netto: 950 g
Peso sgocciolato: 470 g
Cartoni da 4 confezioni
EAN: 8050534071191

PERLAGE DI CHIOCCIOLA
Uova di lumaca, piatto gourmet.

 Shelf life: 6 mesi

Vasetto 50 g
Cartoni da 12 confezioni
EAN: 8050534070613
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CONSERVAT
La tavola deve essere celebrata
vivendo l’esperienza e la gioia di assaporare
cose buone, gusti unici e coinvolgenti.
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POLPA DI CHIOCCIOLE 
AL NATURALE  
HELIX ASPERSA MAXIMA
PEZZATURA GRANDE
Polpa di chiocciole prima scelta  
lessata e pronta da cucinare  
secondo la ricetta.

 Shelf life: 48 mesi

Peso netto: 850 g
Peso sgocciolato: 450 g
Cartoni da 12 confezioni
EAN: 8050534070460

POLPA DI CHIOCCIOLE 
AL NATURALE  
HELIX ASPERSA MAXIMA
PEZZATURA MEDIA
Polpa di chiocciole prima scelta  
lessata e pronta da cucinare  
secondo la ricetta.

 Shelf life: 48 mesi

Peso netto: 850 g
Peso sgocciolato: 450 g
Cartoni da 12 confezioni
EAN: 8050534070477

POLPA DI CHIOCCIOLE  
AL NATURALE 
IN BRODO VEGETALE
PEZZATURA GRANDE
Polpa di chiocciole prima scelta lessata 
in brodo vegetale e pronta da cucinare 
secondo la ricetta.

 Shelf life: 48 mesi

Peso netto: 850 g
Peso sgocciolato: 450 g
Cartoni da 48 confezioni
EAN: 8050534075519

CONFEZIONI CATERING
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POLPA DI LUMACHE HELIX
AL NATURALE
PEZZATURA MEDIA
Polpa di lumache prima scelta lessata  
e pronta da cucinare secondo la ricetta. 
Specie: Pomatia Lucorum Adanensis.

 Shelf life: 48 mesi

Peso netto: 850 g
Peso sgocciolato: 450 g
Cartoni da 12 confezioni
EAN: 8050534070002

POLPA DI LUMACHE HELIX
AL NATURALE
PEZZATURA GRANDE
Polpa di lumache prima scelta lessata  
e pronta da cucinare secondo la ricetta. 
Specie: Pomatia Lucorum Adanensis.

 Shelf life: 48 mesi

Peso netto: 850 g
Peso sgocciolato: 450 g
Cartoni da 12 confezioni
EAN: 8050534070019

POLPA DI LUMACHE HELIX
AL NATURALE
PEZZATURA EXTRA GRANDE
Polpa di lumache prima scelta lessata  
e pronta da cucinare secondo la ricetta. 
Specie: Pomatia, Lucorum, Adanensis.

 Shelf life: 48 mesi

Peso netto: 850 g
Peso sgocciolato: 450 g
Cartoni da 12 confezioni
EAN: 8050534070026

LUMACHE TRIFOLATE
Polpa di lumache Helix di prima scelta insaporita in padella 
con aglio e prezzemolo. Piatto pronto da scaldare.

 Shelf life: 48 mesi

800 g cartoni da 12 confezioni
EAN: 8050534075397
500 g cartoni da 12 confezioni
EAN: 8050534070194

LUMACHE AL SUGO DI CAMPAGNA
Polpa di lumache Helix cucinate in umido  
con verdure fresche. Piatto pronto da scaldare.

 Shelf life: 48 mesi

800 g cartoni da 12 confezioni
EAN: 8050534074420
500 g cartoni da 12 confezioni
EAN: 8050534074819

PIATTI PRONTI

CONFEZIONI CATERING
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POLPA DI CHIOCCIOLE AL NATURALE
Polpa di lumache Helix di prima scelta lessata  
e pronta da cucinare secondo la ricetta.

 Shelf life: 48 mesi

Peso netto: 150 g
Cartoni da 12 confezioni
EAN: 8050534073850

CONFEZIONI RETAIL

POLPA DI LUMACHE AL NATURALE
Polpa di lumache prima scelta lessata  
e pronta da cucinare secondo la ricetta. 
Specie: Pomatia, Lucorum, Adanensis.

 Shelf life: 48 mesi

Peso netto: 850 g
Peso sgocciolato: 450 g
Cartoni da 12 confezioni
EAN: 8050534070149

Peso netto: 350 g
Peso sgocciolato: 200 g
Cartoni da 12 confezioni
EAN: 8050534070156
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CHIOCCIOLE ALLA BOSCAIOLA
Polpa di lumache di prima scelta
preparata con funghi porcini.
Piatto pronto da scaldare.

 Shelf life: 48 mesi

Peso: 235 g
Cartoni da 6 confezioni
EAN: 8050534073874

CHIOCCIOLE PATATE E OLIVE
Polpa di lumache di prima scelta, 
con cubetti di patate lesse e olive 
taggiasche. Piatto pronto ottimo  
sia freddo che tiepido.

 Shelf life: 48 mesi

Peso: 235 g
Cartoni da 6 confezioni
EAN: 8050534074505

CHIOCCIOLE AL SUGO DI CAMPAGNA
Polpa di lumache di prima scelta  
cucinata con verdure fresche.
Piatto pronto da scaldare.

 Shelf life: 48 mesi

Peso netto: 235 g
Cartoni da 6 confezioni
EAN: 80950534073867

CHIOCCIOLE ALLA PUTTANESCA
Polpa di lumache di prima scelta, 
preparata con verdure, pomodoro, 
peperoncino piccante e acciughe.  
Piatto pronto da scaldare.

 Shelf life: 48 mesi

Peso netto: 235 g
Cartoni da 6 confezioni
EAN: 8050534074843

CHIOCCIOLE TRIFOLATE
Polpa di lumache di prima scelta
insaporita in padella con aglio e prezzemolo. 
Piatto pronto da scaldare.

 Shelf life: 48 mesi

Peso: 235 g
Cartoni da 6 confezioni
EAN: 8050534073911

INSALATA DI CHIOCCIOLE
Polpa di lumache di prima scelta,  
preparata con pomodorini secchi. 
Piatto pronto ottimo da mangiare 
a temperatura ambiente. 

 Shelf life: 48 mesi

Peso: 235 g
Cartoni da 6 confezioni
EAN: 8050534074642

PIATTI PRONTI
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CHIOCCIOLE ALLA BOSCAIOLA
Polpa di lumache di prima scelta
preparata con funghi porcini.
Piatto pronto da scaldare.

 Shelf life: 48 mesi

Peso: 280 g
Cartoni da 12 confezioni
EAN: 8050534073560

CHIOCCIOLE AI PORRI
Polpa di lumache  
di prima scelta cucinata  
con porri.

 Shelf life: 48 mesi

Peso: 280 g
Cartoni da 12 confezioni
EAN: 8050534073607

CHIOCCIOLE AL SUGO DI CAMPAGNA
Polpa di lumache di prima scelta  
cucinata con verdure fresche.
Piatto pronto da scaldare.

 Shelf life: 48 mesi

Peso: 280 g
Cartoni da 12 confezioni
EAN: 8050534073584

PATÈ DI CHIOCCIOLA
Polpa di lumache aromatizzata  
alle erbe e pronta da spalmare  
come sfizioso aperitivo.

 Shelf life: 48 mesi

Peso netto: 170 g
Cartoni da 12 confezioni
EAN: 8050534073645

CHIOCCIOLE TRIFOLATE
Polpa di lumache di prima scelta
insaporita in padella con aglio e prezzemolo. 
Piatto pronto da scaldare.

 Shelf life: 48 mesi

Peso: 240 g
Cartoni da 12 confezioni
EAN: 8050534073577

RAGÙ DI CHIOCCIOLA
Polpa di lumache tritata e cucinata  
in versione ragù bolognese,  
pronta per condire pasta o riso.

 Shelf life: 48 mesi

Peso: 170 g
Cartoni da 12 confezioni
EAN: 8050534073638

PIATTI PRONTI - PRIVATE LABEL

La linea dei Piatti Pronti in vaso quadro può essere personalizzata a marchio privato per la declinazione in Private Label.
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SURGELAT
Il nostro ambizioso obiettivo:
offrire ai consumatori le carni migliori
da cucinare e gustare.
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ESCARGOT BURGER
Il primo hamburger di lumaca al 100%.
Pronto da scaldare in forno.

Shelf life: 18 mesi

100g cartoni da 10 confezioni
EAN: 8050534073706 

12 LUMACHE ALLA BORGOGNA
Polpa di lumaca in guscio farcita con burro 
e prezzemolo. Pronte da scaldare in forno.

Shelf life: 36 mesi

110 g cartoni da 12 confezioni
EAN: 8050534071115

I NOSTRI BEST SELLERS
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POLPA DI LUMACA DA LESSARE
Polpa di lumaca pronta da lessare.

Shelf life: 24 mesi

300 g cartoni da 12 confezioni
EAN: 8050534074239

COSCETTE DI RANA
Cosce di rana pronte da cucinare. 
Origine: Vietnam.

Shelf life: 24 mesi

250 g cartoni da 12 confezioni
EAN: 8050534071085 

LUMACHE IMPANATE
Polpa di lumaca impanata 
separatamente. Pronte da friggere.

Shelf life: 36 mesi

300g cartoni da 12 confezioni
EAN: 8050534075984 
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PIATTI PRONTI
Un tuffo nel sapore della tradizione e  
un viaggio alla scoperta di gusti innovativi. 
Piatti pronti surgelati, preparati per offrire a tutti l’opportunità 
di assaporare le nostre chiocciole in ogni occasione, 
con la libertà di scegliere tra ricette antiche e abbinamenti esotici. 
Nella nostra offerta c’è un prodotto per ogni momento.   
Di cosa hai voglia oggi allora? Sapori forti oppure intriganti?
Scegli tu. Li abbiamo entrambi.



35SURGELATO

LUMACHE ALLA BOSCAIOLA 
Polpa di lumache di prima scelta cucinata  
con funghi porcini. Piatto pronto da scaldare.

Shelf life: 18 mesi

500g cartoni da 12 confezioni
EAN: 8050534073690

LUMACHE TRIFOLATE 
Polpa di lumache di prima scelta insaporita in padella  
con aglio e prezzemolo. Piatto pronto da scaldare.

Shelf life: 18 mesi

500g cartoni da 12 confezioni
EAN: 8050534071054

LUMACHE AL SUGO DI CAMPAGNA 
Polpa di lumache di prima scelta cucinata 
con verdure fresche. Piatto pronto da scaldare.

Shelf life: 18 mesi

500g cartoni da 12 confezioni
EAN: 8050534073683
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ARANCINI DI CHIOCCIOLE
Una gustosa rivisitazione degli arancini siciliani  
con polpa di lumaca, limone e formaggio.

Shelf life: 36 mesi

310 g cartoni da 12 confezioni
EAN: 8050534075656
1000 g cartoni da 12 confezioni
EAN: 8050534075526

LUMACHE IMPANATE
Polpa di lumaca impanata separatamente.  
Pronte da friggere.

Shelf life: 36 mesi

300g cartoni da 12 confezioni
EAN: 8050534075984
1000 g cartoni da 12 confezioni 
EAN: 8050534075533
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LINEA CATERING
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LUMACHE  
ALLA BORGOGNA
Dalla tradizione francese una ricetta intramontabile.  
Il burro, amalgamato a un profumato trito di scalogno,  
prezzemolo e aglio, ingloba le migliori polpe di lumaca  
e viene poi inserito, manualmente, nei gusci delle nostre 
chiocciole. Un guscio alla volta, con gesti precisi e amorevoli,  
per regalare un vero trionfo di sapore.  
Scaldate il forno e prendete posto a tavola.
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12 LUMACHE ALLA BORGOGNA
Polpa di lumache Helix in guscio farcita  
con burro e prezzemolo. Pronte da scaldare in forno.

Shelf life: 36 mesi

110 g cartoni da 12 confezioni
EAN: 8050534071115

24 LUMACHE ALLA BORGOGNA
Polpa di lumache Helix in guscio farcita con burro  
e prezzemolo. Pronte da scaldare in forno.

Shelf life: 36 mesi

220 g cartoni da 12 confezioni
EAN: 8050534070958

48 LUMACHE ALLA BORGOGNA

CALIBRO N. 8
Polpa di lumache Helix in guscio farcita con burro  
e prezzemolo. Pronte da scaldare in forno. 
Apertura conchigliare 2,5 cm circa.

Shelf life: 36 mesi

800 g cartoni da 12 confezioni
EAN: 8050534070361

CALIBRO N. 10
Polpa di lumache Helix in guscio farcita  
con burro e prezzemolo. Pronte da scaldare in forno.  
Apertura conchigliare 2 cm circa. 

Shelf life: 36 mesi

480 g cartoni da 12 confezioni
EAN: 8050534070378
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POLPA DI LUMACA
Le nostre polpe sono il frutto di un’attenta selezione, scelte 
per offrire la più alta qualità in termini di fragranza delle carni, 
dimensione e sapore a tutti gli appassionati di questo alimento.
La materia prima offre un’infinita possibilità di utilizzi: dai sughi 
per esaltare la pasta, alle seconde portate accompagnate 
da contorni a base di verdure, alle frittate e alle fritture.
Eccellenti per valorizzare aperitivi alternativi. Il limite è soltanto 
la tua fantasia. Procedi quindi con la lessatura della polpa, 
a seconda del calibro e stupisci tutti con le tue ricette!

Un alimento straordinario disponibile per ogni  
momento conviviale, con uno stile innovativo.
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POLPA DI CHIOCCIOLA EXTRA  
ASPERSA MAXIMA EXTRACALIBRATA
Specie: Aspersa Maxima. Carne di prima scelta  
pronta da lessare e cucinare secondo la ricetta.

Shelf life: 24 mesi

1000 g cartoni da 12 confezioni
Calibri disponibili: 3/5g - 5/7g
EAN: 8050534070279

POLPA DI LUMACHE 
HELIX POMATIA EXTRACALIBRATA
Specie: Helix Pomatia. Pronta da lessare e cucinare.

Shelf life: 24 mesi

500 g cartoni da 12 confezioni
EAN: 8050534070989 
1000 g cartoni da 12 confezioni
EAN: 8050534070330 
Calibri disponibili: 1/3g - 5/7g - 7/9g - 9/12g

Qualità extra calibrata
1000 g cartoni da 12 confezioni
EAN: 8050534070330 
Calibri disponibili: 1/3g - 2/4g - 4/6g - 5/7g - 7/9g - 9/12g
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POLPA DI LUMACHE HELIX POMATIA
Specie: Helix Pomatia. Pronta da lessare e cucinare.

Shelf life: 24 mesi

1000 g cartoni da 12 confezioni
Calibro misto / EAN: 8050534070347
Qualità estensione / EAN: 8050534070354

Qualità extra calibrata
300 g cartoni da 12 confezioni
EAN: 8005411000092 
500 g cartoni da 12 confezioni
EAN: 8050534070989

POLPA DI LUMACHE HELIX ADANENSIS
Specie: Helix Adanensis. 
Carne chiara. Pronta da lessare e cucinare.

Shelf life: 24 mesi

1000 g cartoni da 12 confezioni
Qualità extra calibrata 1/3g
 EAN: 8050534071016
Qualità extra calibrata 5/7g
EAN: 8050534071009
Calibri: 1/3g - 2/4g - 3/6g - 4/7g
Possibilità di IQF

POLPA DI LUMACHE HELIX LUCORUM
Specie: Helix Lucorum. Pronta da lessare e cucinare.

Shelf life: 24 mesi

1000 g cartoni da 12 confezioni
Qualità extra calibrata 
Calibri: 4/9g - 7/10g - 9/12g
EAN: 8050534070996
Possibilità di IQF

SURGELATO LINEA CMC
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LUMACHE 
MEDITERRANEE  
CON GUSCIO
Il prodotto tipico della cucina mediterranea, rigorosamente 
con guscio. Un omaggio alla straordinaria tradizione culinaria 
regionale italiana. Le nostre chiocciole Vignaiole, Rigatelle 
e Lumachine sono sottoposte ad uno specifico processo 
di lessatura, pronte per essere impiegate in tutte le ricette, 
mantenendo la fragranza originaria e un sapore autentico.
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LUMACHE VIGNAIOLE
Specie: Helix Aspersa Muller. 
Prodotto da lessare e cucinare.

Shelf life: 24 mesi

500 g cartoni da 12 confezioni
EAN: 8050534070842
1000 g cartoni da 12 confezioni
EAN: 8050534070835
2500 g cartoni da 4 confezioni
EAN: 8050534074871

LUMACHE RIGATELLE
Specie: Eobania Vermiculata. 
Prodotto da lessare e cucinare.

Shelf life: 24 mesi

500 g cartoni da 12 confezioni
EAN: 8050534070859
1000 g cartoni da 12 confezioni
EAN: 8050534070804
2500 g cartoni da 4 confezioni
EAN: 8050534070811

LUMACHINE DI TERRA 
Specie: Theba Pisana. 
Prodotto da lessare e cucinare.

Shelf life: 24 mesi

500 g cartoni da 12 confezioni
EAN: 8050534070750
1000 g cartoni da 12 confezioni
EAN: 8050534070767
2500 g cartoni da 4 confezioni
EAN: 8050534070774

LUMACHE 
MEDITERRANEE  
CON GUSCIO



La rana è un alimento dalle antiche tradizioni, la sua carne prelibata 
è tenera e dietetica. La puoi accostare agli aromi, oppure cucinarla 
secondo la tradizionale frittura. Abbiamo una proposta ampia:  
scegli la pezzatura che preferisci, quella più adatta alle tue ricette.

RANE
SURGELATE
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COSCETTE DI RANA
Cosce di rana surgelate pronte da cucinare. 
Origine: Vietnam.

Shelf life: 24 mesi

250 g cartoni da 12 confezioni
EAN: 8050534071085 

RANE FRESCHE 
Rane fresche intere pronte da cucinare.
Origine: Albania e Turchia.

Shelf life: 8 giorni

5000 g Pezzatura 20-30
EAN: 8050534075991
5000 g Pezzatura 30- 40
EAN: 8050534076004

COSCETTE DI RANA
Cosce di rana surgelate pronte da cucinare. 
Origine: Vietnam. 

Shelf life: 24 mesi

Pezzatura: 20 - 40
1000g cartoni da 12 confezioni
EAN: 8050534071177
Pezzatura: 40 - 60
1000g cartoni da 12 confezioni
EAN: 8050534070934
Pezzatura: 60 - 80
1000g cartoni da 4 confezioni
EAN: 805053407094
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Un prodotto di eccellenza come la Chiocciola Metodo Cherasco ha bisogno  
di accessori che ne esaltino la bellezza oltre che la bontà. Dai gusci che la  
natura ha reso straordinari nella sua sezione aurea, ai piatti e le pinze 
appositamente studiati per una degustazione di qualità.

GUSCI E
ACCESS     RI
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50 GUSCI
STERILIZZATI N. 10
Cartoni da 8 confezioni
EAN: 8050534070644

STERILIZZATI N. 8
Cartoni da 8 confezioni
EAN: 8050534070910

STERILIZZATI N. 6
Cartoni da 8 confezioni
EAN: 8050534070262

FORCHETTA INOX  
PER LUMACHE 
Confezione da 6 pezzi 
Cartoni da 6 confezioni 
EAN: 8050534071351

PIATTO PER LUMACHE  
IN CERAMICA 
6 Posti 
Cartoni da 12 pezzi
EAN: 8050534071290

PIATTO PER LUMACHE  
IN CERAMICA 
12 Posti 
Cartoni da 12 pezzi
EAN: 8050534071306

PINZA INOX 
PER LUMACHE  

Confezione singola
Cartoni da 12 confezioni
EAN: 8050534071368

PIATTO PER LUMACHE 
INOX
12 Posti 
Cartoni da 12 pezzi
EAN: 8050534071320

PIATTO PER LUMACHE 
INOX
6 Posti 
Cartoni da 12 pezzi 
EAN: 8050534071313 

PIATTO PER LUMACHE  
IN CERAMICA CON MANICO 
6 Posti  
Cartoni da 12 pezzi
EAN: 8050534071290

POELON 
PER LUMACHE
12 posti - Cartoni da 12 pezzi
EAN: 8050534071344 
6 posti - Cartoni da 12 pezzi
EAN: 8050534076011

24 GUSCI
STERILIZZATI N. 10
Cartoni da 12 confezioni
EAN: 8050534070675

STERILIZZATI N. 8
Cartoni da 12 confezioni
EAN: 8050534070668

STERILIZZATI N. 6
Cartoni da 12 confezioni
 EAN: 8050534070255

GUSCI

ACCESSORI



RICETTE

I GUSTI
PER TUTTI

Lumacheria Italiana srl

C.so Luigi Einaudi, 40 - 12062 Cherasco CN
Tel. +39 0172 489382 - Fax +39 0172 489218

info@lumacheriaitaliana.com

lumacheriaitaliana.com


