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A PROPOSITO DI FARMO, L'AZIENDA LOMBARDA CHE HA SUCCESSO NEL MONDO 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
La storia di Farmo è degna di nota. All'inizio del Terzo Millennio il Presidente Remo Giai 
ebbe l'intuizione di dedicarsi al settore degli alimenti adatti ai celiaci, quando dalle 
prime farine gluten free si ricavavano sì alimenti salutistici, ma non particolarmente 
gustosi. In questi decenni Farmo ha creato qualcosa che non c'era. Il team di specialisti 
in R&S ha reso l'Azienda lombarda protagonista di una vera e propria rivoluzione 
Healthy in un mercato globale che necessita sempre di più di alimenti di base sani ma 
con tutto il gusto tipico della tradizione alimentare italiana. Oltre a selezionare 
ingredienti di alta qualità e garantire cibi sicuri e dal sapore eccellente, Farmo sta 
compiendo un ulteriore passo in avanti verso un'alimentazione più inclusiva. L'Azienda 
sta infatti convertendo le proprie ricette gluten free anche in lactose free e ampliando 
il focus anche al mercato del plant-based, integrando legumi e ingredienti ad alto 
contenuto proteico nei prodotti, sia dolci che salati. La gamma di prodotti Farmo è 
ampia e spazia dai mix di farine (preparati base per pane, pizza, focaccia, gnocchi, 
pasta fresca, dolci, grandi lievitati) ai prodotti da forno dolci e salati (muffin, plumcake, 
tortine, frollini, cracker, grissini), alla  
pasta (in vari formati), fino ai meal solution (preparati con pasta senza glutine e 
condimento disidratato in vari gusti). In questi decenni Farmo ha creato e sviluppato 
prodotti esclusivi, grazie all'eccellenza del vasto e ipermoderno sito produttivo di 
Casorezzo in provincia di Milano, dove tecnologia, ricerca e sviluppo sono cardini di un 
processo che l'Azienda quotidianamente svolge. Nei 4 stabilimenti lavorano oggi 80 
dipendenti. Il primo è stato edificato nel 2010 e dedicato ai Mix; il secondo è destinato 
interamente alla produzione di pasta senza glutine; il terzo è riservato al settore 
Bakery; il quarto è dedicato alla logistica.  


